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Quinta-Feira, 03 de Outubro de 2024
Vigilancia Sanitaria do Estado monitora dguas miner ais envasadas
emMT

Controle de qualidade

Da assessoria

A Vigilancia Sanitéria do Estado, da Secretaria de Salde de Mato Grosso (SES-MT), deu inicio ao programa
de monitoramento das dguas minerais envasadas produzidas em Mato Grosso. A agéo tem o objetivo de
assegurar a qualidade e seguranca dos produtos of erecidos a popul acéo, conforme as normas sanitarias
vigentes.

O monitoramento sera realizado em conformidade com a Resolucéo da Diretoria Colegiadan® 724 e a
Instrucdo Normativa n® 161 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria (Anvisa). Essas normas estabel ecem
0s parametros microbiol 6gicos e os critérios higiénico-sanitérios para a producdo de aguas minerais
envasadas.

Primeiramente, sera realizada a coleta de amostras de aguas minerais envasadas diretamente nas unidades
produtivas e em pontos de distribuicdo. A primeira andlise tera cardter orientativo, paraidentificar eventuais
ndo conformidades e possibilitar agbes corretivas preventivas por parte das empresas.

Caso a andlise orientativa identifique resultados insatisfatorios, seré realizada uma nova coleta para a analise
fiscal, que pode acarretar em san¢des pel o descumprimento das normas.

“As amostras serdo submetidas a analises microbiol dgicas no Laboratorio Central do Estado (Lacen-MT). A
primeira coleta tera caréter orientativo e, caso seja constatado resultado insatisfatorio, uma nova coleta sera
feitaparaaandlise fiscal. Essa segunda etapa pode implicar em san¢des e medidas cabiveis, conforme a

legislacdo sanitariavigente”, explica a superintendente de Vigilancia em Salide da SES, Alessandra Moraes.

A gestoraressalta que a acdo integra uma estratégia de vigilancia e controle de produtos alimenticios do
estado, visando prevenir riscos a salide dos consumidores.

“Contamos com a colaboragdo e 0 comprometimento das empresas envasadoras de dgua mineral parao
cumprimento das normas sanitarias e a melhoria continua dos processos de producédo. Reforcamos a
importancia de manter um controle rigoroso e constante da qualidade dos produtos, de forma a garantir a
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seguranca alimentar e a salide da populacédo”, finaliza Alessandra.



