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Har monizacao de Coquetéis com Gastronomia: A Artede Elevar

Experiéncias Gastronémicas

Conheca como a combinacéo estr atégica entre coquetéis e pratos transfor ma r efeicdes em momentos
sofisticados e inesqueciveis.

A harmonizagéo entre coquetéis e gastronomia consolidou-se como uma tendéncia que transcende o simples
acompanhamento de bebidas em refeicdes. Entusiastas da boa mesa descobrem no equilibrio entre aromas,
sabores e texturas uma oportunidade de amplificar as propriedades sensoriais tanto da bebida quanto do
prato, criando experiéncias memoraveis para momentos de socializacdo e lazer de qualidade.

De acordo com Esténio Muniz, especialista em coquetelaria da Malibu Bar, as melhores combinagoes
envolvem elementos que se complementam no paladar. Carnes grelhadas e cortes nobres encontram perfeita
sintonia com coquetéis de aromas compl exos, assim como risotos cremosos, queijos envel hecidos e tabuas
variadas de embutidos ganham destaque quando acompanhados pelas bebidas certas. O profissional também
ressalta possibilidades com perfis mais suaves: preparagdes a base de pescados, frutos do mar e saladas com
frutas frescas harmonizam magnificamente com bebidas refrescantes de notas citricas.

As sobremesas representam outro segmento estratégico nesta arte culinéria. Chocolates com teor de amargura
elevado, tortas com frutas silvestres, doces com nozes e castanhas, além de preparacOes caramelizadas,
alcancam sua expressao maxima quando combinadas com coquetéis que apresentem frutas maduras e
infusdes de ervas aromaticas, criando encerramento sofisticado para a refeicao.

A Malibu Bar, estabelecimento referéncia em coquetelaria, opera como franquia ha nove anos em Mato
Grosso, atendendo diferentes tipos de celebragdes e eventos. O empreendimento disponibiliza uma extensa
selecdo de bebidas criadas para satisfazer multiplos perfis de clientes e circunstancias variadas.

O catalogo da Malibu Bar apresenta-se organizado em quatro segmentos e totaliza 34 preparacoes distintas.
Destaca-se a categoria Biomas Brasileiros, uma compilagdo que encontra inspiracéo nos ecossi stemas
nacionais como Pantanal e Cerrado, privilegiando matérias-primas regionais e traduzindo a biodiversidade do
pais em formulas originais. Conforme explica Muniz, esta abordagem estabel ece conexao entre o publico e as
tradi¢Oes gustativas nacionais através da coquetelaria, permitindo combinacdes que dialogam tanto com
gastronomia de raizes regionai's quanto com propostas contemporaneas. | ngredientes caracteristicos do
Cerrado funcionam admirdvel mente com proteinas vermelhas, queijos de producdo artesanal e pratos
defumados, enquanto interpretacdes inspiradas no Pantanal se harmonizam com peixes, crustaceos e
preparacoes que exploram insumos de frescor privilegiado.

Além de potencializar ajornada gastrondmica, o investimento em harmonizagdo conforma encontros em
experiéncias notaveis, sejam festividades, compromissos empresariais ou convivios informais. A selecdo
minuciosa de pareamentos ressalta propriedades sensoriais, provoca percepgdes inéditas e transforma uma
simples refeicdo em vivéncia sofisticada e indelével.
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